
  

                                           

 

         

 

 

 

 

MENU BPM-1 

 

Aperitivo de la casa 

 

ENTRADA INDIVIDUAL 

Milhojas gratinada de berenjena, queso de cabra y piquillos con tomate casée a la albahaca gigante. 

 

PLATO PRINCIPAL 

Suprema de emperador, crema de pimientos del piquillo con verduritas y patatas 

Ó 

Puntas de solomillo a la muselina de mostaza y pistacho verde. 

 

POSTRE 

Cúpula bizcochada de chocolate dark 70%. 

 

BEBIDA INCLUIDA 

30 €/PERSONA 

8% Iva no incluido. 

 

 

 

 

 

 

 



  

                                           

 

         

 

 

 

MENU BPM-2 

 

Aperitivo de la casa 

 

ENTRADAS AL CENTRO 

Ensalada de cogollitos de tudela brotes, tomatitos cherry, pipas, lluvia de parmesano y 

vinagreta de módena. 

Croquetas caseras de jamón. 

Tulipa  de bacalao y langostinos en revuelto. 

 

PLATO PRINCIPAL  A ELEGIR 

Tajada de bacalao gratinado con espárragos verdes de Huétor Tájar y langostinos. 

ó 

Secreto ibérico asado al carbón de encina con salsa de setas y almendras y patatas a la crema. 

 

POSTRE 

Piononos de la ermita y crema inglesa 

 

BEBIDA INCLUIDA  

32€/persona 

8% Iva no  incluido. 

 

 

 

 

 



  

                                           

 

         

 

 

 

MENU BPM -3 

 

Aperitivo de la casa 

 

PRIMER PLATO 

Crema de espárragos trigueros, crujiente de jamón, germinados y aroma de trufa blanca 

 

SEGUNDO PLATO 

Timbal de lenguado relleno de espinacas y gambas a la crema de naranja 

 

TERCER PLATO 

Escalopines de magret de pato a la canela e higos secos 

 

POSTRE 

Mouse de chocolate y frutos rojos con aroma de bergamota. 

 

BEBIDA INCLUIDA  

 

36€/persona 

8% Iva no  incluido. 

 

 

 

 

 

 



  

                                           

 

         

 

 

 

 
MENU  BPM-4 

 
 

Aperitivo de la casa 
 
 

ENTRADAS AL CENTRO 
 

Jamón de Trevélez y queso curado gran reserva 
Revuelto de setas silvestres 

Pate de perdiz de tiro al aceite de oliva 
 

PRIMER PLATO 
 

Suprema de salmón al horno, crema ligera de menta fresca y cuajada de 
verduras naturales. 

 
SEGUNDO PLATO 

 
Medallones de ibérico a la crema de queso provenzal y timbal de patata 

Gratinada 
 

POSTRE 
 

Surtido de repostería casera 
 

BEBIDA INCLUIDA 
 
 

PRECIO: 39.90 
 

8% iva no incluido 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



  

                                           

 

         

 

 

 

 
 
 
 

MENU BPM-5 
 
 

Aperitivo de la casa 
 
 

ENTRADAS AL CENTRO 
 

Jamón serrano de Trevélez 
Revuelto de morcilla con pasas y piñones 

Pimiento del piquillo rellenos de bacalao al pil pil 
 
 

PRIMER PLATO 
 

Bacalao gratinado con langostinos y espárragos verdes 
 
 

SEGUNDO PLATO 
 

Secreto ibérico a la parrilla braseado con jamón 
 
 

POSTRE 
 

Corte de tiramisú artesano sobre crema inglesa de almendras. 

 
 

BEBIDA: Agua, refrescos, cerveza o vino 
 
 

PRECIO: 42.90 
 

8% iva no incluido 

 

 

 

 

 

 



  

                                           

 

         

 

 

 

MENU  BPM-6 
 

Aperitivo de la casa 

 

ENTRADA INDIVIDUAL 

 Cremoso de tomate raft, langostinos, melón y aguacate. 

 

PESCADO 

Lomo de bacalao gratinado, langostinos y espárragos de Huétor Tájar 

 

CARNE 

Tajada de presa ibérica con salsa de almendras 

 

POSTRE 

Cúpula bizcochada de chocolate dark 70%. 

 

VINO TINTO: Rioja Marqués de Mundáiz crianza. 

VINO BLANCO:   Rueda Marqués de Riscal 

Cerveza, agua, refrescos 

 

P.V.P. 43,50 € PAX 

8% iva no incluido 

 

 

 

 



  

                                           

 

         

 

 

 

MENU BPM-7 

 

Aperitivo de la casa 

 

ENTRADA INDIVIDUAL 

Crema de boletus edulis, texturas de jamón de Trevélez y aroma de tartuffo 

 

PESCADO 

Lomo de bacalao frito y bresa de pimiento y tomate. 

 

CARNE 

Brocheta de cordero asada a la esencia de romero 

 

POSTRE 

Mus de frutos del bosque y perfume de menta fresca 

 

VINO TINTO:  Rioja Azpilicueta crianza. 

VINO BLANCO:  Penedés Blanc Pescador. 

Cerveza, agua, refrescos 

 

PVP: 44,90€ pax  

8% iva no incluido 

 

 

 

 



  

                                           

 

         

 

 

 

 

MENU BPM- 8 

 

Aperitivo de la casa 

 

ENTRADA INDIVIDUAL 

Ensalada cremosa de tomate raft, bonito en aceite de oliva y chop suey de germinados. 

 

PESCADO 

Lomo de bacalao Chef 

 

CARNE 

Secreto de cerdo ibérico al carbón de encina, salsa de setas y crujiente de jamón. 

 

POSTRE 

Muselina de naranja y salsa de hierbabuena . 

 

VINO TINTO:  Rioja Marqués de Mundaiz crianza. 

VINO BLANCO: Rueda Marqués de Riscal. 

Cerveza, agua, refrescos 

 

PVP: 46,50€ PAX 

8% iva no incluido 

 

 

 



  

                                           

 

         

 

 

 

MENU BPM-9 

 

Aperitivo del día 
 
 

ENTRADA INDIVIDUAL 
 

Tulipa de setas frescas en revuelto al aroma de tartuffo negro 
 
 

PESCADO 
 

Vieira gallega risolada, porrusalda de almendra y ensalada de germinados 
 
 

CARNE 
 

Lomo de ternera asado, cremoso de patata y salsa de foie y hongos 
 
 

POSTRE 
 

Muselina de naranja y salsa de hierbabuena 
 

Agua, refrescos, cerveza. 
 

VINO TINTO: Marqués de Arienzo crianza. 
 

VINO BLANCO: Blancas nobles multivarietal (barranco oscuro) . 

 
 

PRECIO: 48,50 
 

8% iva no incluido 
 
 

 

 

 

 

 



  

                                           

 

         

 

 

 

 

 

MENU BPM- 10 

 

Aperitivo de la casa 

 

PRIMER PLATO 

Crema ligera de cerezas y arandanos, frutos del mar y breve ensalada de germinados 

 

SEGUNDO PLATO 

Tajada de rape en dos cocciones y veloute de almejas de carril 

 

TERCER PLATO 

Medallón de solomillo de buey y mermelada de foie y hongos. 

 

POSTRE 

Gelée de mojito cubano 2010 y esponjoso de cítricos 

VINO TINTO: Marqués de la Contraviesa cabernet sauvignon. 

 

VINO BLANCO: Marques de Riscal. 

Cerveza, agua, refrescos 

 

PVP 49,50€ PAX  

8% iva no incluido 

 

 



  

                                           

 

         

 

 

 

 

MENU BPM-11 

 

Aperitivo de la casa 

 

PRIMER PLATO 

Remojón granadino 

 

SEGUNDO PLATO 

Suprema de pescado salvaje de escama, crema de algas y verduritas salteadas 

 

TERCER PLATO 

Escalopines de  magret de pato a la salsa de canela e higos secos. 

 

POSTRE 

Crema de gachas alpujarreñas a la miel y vino tinto. 

 

VINO TINTO: Ribera de Duero Conde de Siruela crianza 

VINO BLANCO: Blancas nobles multivarietal 

Cerveza, agua, refrescos 

 

PVP: 52,50 

8% iva no incluido 

 

 

 



  

                                           

 

         

 

 

 

 

MENU BPM- 12 

 

Aperitivo de la casa 

 

ENTRADAS AL CENTRO 

Ensalada de melón y langostinos con aguacates y virutas de jamón a la vinagreta de tomate fresco. 

Surtido de embutidos ibéricos 

Revuelto de setas silvestres y langostinos 

Lomo ibérico de orza 

 

PLATO PRINCIPAL 

Solomillo de buey al vino tinto e higos secos 

 

POSTRE 

Surtido de repostería casera especial Ermita 

 

Cerveza,agua, refrescos 

VINO TINTO :  Rioja Marqués de Mundaiz Reserva 

VINO BLANCO : Blancas nobles multivarietal Barranco Oscuro 

 

PRECIO : 56,50€ 

 8% iva no incluido. 

 

 



  

                                           

 

         

 

 

 

 

MENU BPM-13 

 

Aperitivo de la casa 

 

ENTRADAS AL CENTRO 

Ensalada de melón, aguacate, langostinos  y  jamon a la vinagreta de tomate fresco 

Jamón ibérico 5j 

Paté de perdiz 

PESCADO 

Lomo de bacalao al pil-pil 

CARNE 

Medallones de solomillo de ternera al vino tinto e higos secos 

POSTRE 

Pastel de queso fresco y crema de membrillo 

 

Agua, refrescos, cerveza,  

VINO TINTO: Rioja Marqués de Mundaiz reserva 

Vino blanco: Calvente Guindalera.  

PRECIO 58.50 € 

8% iva no incluido 

 



  

                                           

 

         

 

 

 

MENU BPM-14 

 

Aperitivo de la casa 

ENTRADAS AL CENTRO 

Embutidos ibericos 

Revuelto de bacalao y gambas 

PRIMER PLATO 

Ensalada de melon, aguacate y langostinos con virutas 

de jamón a la vinagreta de tomate fresco 

SEGUNDO PLATO 

Paletilla de cordero lechal al horno 

POSTRE 

Piononos de la Ermita y crema inglesa de almendras 

 

VINO TINTO : Marques de Mundaiz reserva 

VINO BLANCO : Blancas nobles multivarietal  

 

PRECIO : 61 € 

8% iva no incluido 

 

 


